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Les vermicelles de marrons a 'honneur

ROGER DESCOURS Présente a [édition 2025 du salon Sirha Lyon, lentreprise Roger Descours a mis & lhanneur
sa derniére création : une préparation de vermicelles de marrons préte a

oger Descours, dont la

filiale Concept Fruits de
Vernosc-les-Annonay est
bien connue sur le bassin
annonéen, est une entreprise
fidéle au rendez-vous du sa-
lon Sirha Lyon, le grand rendez-vous de
Ia gastronomie qui se tient a Lyon tous
les deux ans.

Lors de la demiére édition, du 23 au

27 janvier dernier, |'entreprise, dont la
spécialité reste le marron, avait choisi

de mettre en avant sa derniére nouveau-
té : les vermicelles de marrons préts &
I'emploi.

Pour ce faire, 'entreprise a fait appel avec
Pascal Molines, champion du monde de
patisserie en 1999 et Meilleur ouvrier de
France en 2000. Il travaille en exclusivité
avec Roger Descours sur des recettes et i’
des démonstrations.

l.i:i_"".‘i

)
3
Sy

rons et créme de marrons. Photo : Dovid Rivory

UNE PREPARATION PRETE
ALEMPLOI

Ainsi, vendredi 24 janvier, sur le stand
de Roges Descours, Pascal Molines a
effectué des démonstrations de ce qu'il
est possible de faire avec la préparation
de vermicelles de marrons. L'originalité
du produit réside dans le fait qu'il est
prét a 'emploi par rapport a ce qui existe
actuellement en la matiére.

L'idée est également de « pallier le
manque d’apprentis chez les patissiers
qui sont souvent seuls et pour lesquels
les coups de feu sont difficiles », explique

Les vermicelles de marrons permettent
de réaliser de préparations toutes en
délicatesse. Photo : David Rivory

Grand prix national du décor

SIRHA LYON Lors du salon, lentreprise Roger Descours sest vue décerner le Grand

prix national du décor.

1 a participation de Roger Des-
cours au salon Sirha Lyon était
également occasion pour

[ I'entreprise de mettre en avant
) la gamme Roger Descours
4 restauration. Il s'agit ains
d’attirer un grand nombre d'industriels
et de grossistes, En effet, les patissiers se
fournissant chez des grossistes, « l'idée
est d’étre référencé chez les distribu-
teurs RHF (restaurants et hételleries de
France) », explique Emmanuel Casta-
nier, le directeur commercial. 11 s'agit
également pour 'entreprise de se faire
connaitre, faire découvrir ses produits et
proposer de nouvelles recettes facilement
réalisables en cuisine. A ainsi été présen-
tée la gamme de fruits surgelés de Roger
Descours, déja disponibles dans quelques
départements franqais. « Les meilleurs
fruits du monde », selon Roger Descours
et disponibles en grande distribution.
La récompense de tout ce travail a sans
conteste été la remise du Grand prix
national du décor, qui a été décemné a
I'entreprise vendredi 24 janvier.
David Rivory
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Roger Descours, c'est également une
qamme de fruits surqelés Prote; David Rivar

Pascal Molines a réalisé un Mont-Blonc & bose de mousse de marrons, péte de mar-

Roger Descours, président de la société.

DE NOMBREUX AVANTAGES POUR
LES PATISSIERS

11 faut dire que les vermicelles de marrons
présentent de nombreux avantages :

« Cela permet de travailler plus vite, on
peut confier 1a tiche a des apprentis qui
n'ont pas encore beaucoup de technique
et enfin, le produit ne nécessite pas de
rajout de matiére grasse, contrairement a
la pate de marron, trés dure 4 détendre et
4 laquelle il faut rajouter du beurre ou de

Lentrearise Rager Descaurs a rect le Grand prix natinnnl du dérar lars dit salan Sirha

lemploi.

Place & la dégustation!
Photo:David Rivory

la ctérne », poursuit le président.

La préparation est simple d’emploi, Il suf-

fit de la mélanger au mixeur pour obtenir

une texture souple qui convient a tous

les modeles de poche a douille, méme les

plus fines.

Les vermicelles de marron sont ainsi

tout désignés pour la décoration du

Mont-Blanc, un giteau a base de créme

de marrons, mais aussi des tartelettes ou

encore des biches.

Et les vermicelles de marrons font déja un

vrai tabac avec un succes jusqu’au japon.
David Rivory
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X" CONCEPTFRUITS
W. EN CHIFFRES

Au ceeur du pays de la chataigne
et des fruits depuis 1975, Concept
Fruits, anciennement Ardéche
Marrons, fut créée a l'origine par
un collectif d'agriculteurs,
~ Au fil du temps, 'entreprise s'est
essentiellement spécialisée dans
la transformation du marron.
~. Depuis 2008, Concept Fruits
appartient au groupe Roger Des-
~ cours, leader francais et principal
acteur européen dans lindustrie
- du fruit surgelé.

. C'estgrace 4 son savoir-faire, 3
la qualité de ses produits, et 353
. touche dlinnovation que Concept
- Fruits s'est imposée comme
. acteur majeur dans la filitre

>~ castanéicole,

> Chiffre d'affaires
- annuel
40 millions d'euros.

X Nombre de salariés
La société compte 50 salariés.

-\ Exportation

2+ de la production
Concept Fruits exporte dans 26
pays.

Transformation

de marrons

Concept Fruits transfarme 5000
tonnes de marrans par an.
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